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Terre More 2016
Маремма Тоскана Каберне DOC

Terre More — плод кропотливого труда винодела, блендкаберне совиньона, мерло, каберне франа и
сира,насыщенное и современное по стилю, и при этом яркоевоплощение своего терруара.

Климатическая тенденция
Осень 2015 года была относительно сухой, зимойтемпература не опускалась ниже 0°, в начале весны былотепло,
что способствовало пробуждению растений отзимнего сна. Цветение началось примерно на 10 днейраньше, чем в
предыдущем году. Весенние дожди создалидля лозы запас воды на лето, которое как раз оказалосьневероятно
засушливым, но, счастью, температурадержалась в пределах нормы. В итоге, мы получилиурожай безупречного
качества с абсолютно здоровойлозы .

Характеристики территории
Происхождение: Комуне ди Мальяно (Гроссето) - Тоскана
Сорт Вино: каберне совиньон, каберне фран , мерло, сира
Алкогольная степень: 14 %
Время мацерации: 13 дней
Яблочно-молочное брожение: в стали, непосредственно после спиртового брожения
Выдержка: в 2-летних и 3-летних барриках - 12 месяцев

Технические примечания
Терре Море 2016 — сияющее вино насыщенногорубинового цвета с лёгкими лиловыми отблесками.Обладает
изысканным букетом, в котором аромат спелыхфруктов и ягод, таких как слива и смородина, оттеняетсяпряными
нотами лакрицы и ванили. Обволакивающийвкус вина впечатляет сложностью и
утончённымитаннинами,которыеподчёркиваютегоструктуру.Продолжительный финал оставляет место для
свежихфруктовых нот.

Сопряжение: Мясо на гриле, блюда из пасты с мясным или томатнымсоусом. Пицца «4 сыра».

Призы и награды
James Suckling: 93 Points
Vinum: 16 Points
The Wine Advocate: 92 Points
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