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Благодаря свежести и нежным фруктовым нотам, каждое мгновение дегустации “Ремоле Бьянко” становится
приятным. Идеально в качестве аперитива, прекрасно сочетается с макаронными блюдами с рыбой, а также с
белым мясом.

Климатическая тенденция
В 2024 году погода была нестабильной. Зима была мягкой, с умеренными дождями. Весна, напротив, была
дождливой. Ливни проходили неравномерно, но они создали запас воды в почве, который в дальнейшем
поддерживал растения в жару. Начиная с июля интенсивный зной и полное отсутствие дождей ускорили рост
гроздей. Виноград созревал медленно и постепенно, при том что дожди возобновись в конце августа и начале
сентября.

Характеристики территории
Сорт Вино: Верментино и Треббиано
Алкогольная степень: 12%
Выдержка: в чанах из нержавеющей стали

Технические примечания
Remole Bianco 2024 – прозрачное вино соломенного цвета. Букет раскрывается нотами фруктов с белой мякотью,
таких как яблоко и груша, в сопровождении цитрусовых нот. Из цветочных нот можно заметить ромашку и
боярышник. Насыщенный вкус дополняется чудесной свежестью.

Сопряжение: Это белое вино со свежим фруктовым ароматом приятно и универсально. Отлично подходит в
качестве аперитива, а также идеально сочетается со сложными салатами, блюдами из макарон 
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