
レモーレ
Rèmole Rosé 2025

Formati
750 ml/ 375 ml



Rèmole Rosé 2025
Toscana IGT

概要:レモーレ・ロゼはフルーティーな心地よい香りと軽やかで爽やかな風味を持つワインです。アペリティフから、魚や野菜をベースにしたパスタや
メインディッシュまで、あらゆる機会に最適です。

気候動向

冬は穏やかで、霜や厳しい寒さに見舞われることはありませんでした。春は十分な降雨量に恵まれ、土壌や地下層の水分が蓄えられたことか

ら、4月に開始した萌芽は順調で均一に進みました。6月は乾燥した晴天が続き、枝や房がバランスよく成長するのに理想的な気候となりま
した。夏には、穏やかな気温と適度に降る雨のもとで、ブドウは生育サイクルを終えました。

領土の特徴

ワインの種類: サンジョヴェーゼ
アルコール度数: 12%
熟成: ステンレス

説明技術的な注意事項

レモーレ・ロゼ2025は、クリスタルに光り輝く淡いローズ色をしています。香りは、赤い小果実を思わせるフルーティーな香りが非常に美しく、フ
ローラルなニュアンスと見事に溶け合います。口に含むと、しっかりと酸味を感じながらもまろやかであり、素晴らしく調和のとれたワインです。
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