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Rèmole Rosé 2020
Toscana IGT

トスカーナの中心にあるレモーレのヴィラは、フレスコバルディの700年にも及ぶ伝統と歴史が生まれた場所です。レモーレ・ロゼはフルーティーな心
地よい香りと軽やかで爽やかな風味を持つワインです。アペリティフから、魚や野菜をベースにしたパスタやメインディッシュまで、あらゆる機会に最

適です。

気候動向

ヴィンテージ2020の季節の動向として、降雨量の多い秋を特徴とし、冬から春にかけては平年より気温が高かったことから、ブドウは生産性と
生育のバランスが素晴らしい状態で育ちました。夏は標準的な暑さとなり土壌水分も確保でき、日没後は冷涼であったため全体として穏やか

な気候といえ、萌芽から収穫まで順調に進みブドウ樹は健やかに力強く育ちました。収穫時には美しく完熟したブドウに仕上がりました。

領土の特徴

ワインの種類: サンジョヴェーゼ
アルコール度数: 11,5 % 
熟成: ステンレス

説明技術的な注意事項

レモーレ・ロゼ 2020は、非常に美しく繊細な透明感あるローズ色をしています。フルーティでフローラルな香りが際立ち、この二つの香りが絶妙に
溶け合っていきます。口当たりは驚くほど爽やかで、心地よい風味を持ちます。フィニッシュは上品でまろやかさです。このヴィンテージ2020も、汎
用性の高いワインに仕上がったと評価できます。
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