
レモーレレモーレ
Rèmole Rosé 2019

Formati
375ml - 750ml



Rèmole Rosé 2019
Toscana IGT

ヴィラ・レモーレはトスカーナの中心に位置する、フレスコバルディ家の700年の歴史と伝統が誕生した場所です。レモーレ・ロザートはフルー
ティーな心地よい香りと軽やかで爽やかな味わいのワインです。アペリティフから、魚や野菜をベースにしたパスタやメインディッシュまで、あらゆる機

会に適しています。

気候動向

2019年の気候は年の初めの短時間に強く降る雨を特徴としました。前年と比較し冷涼で雨の多い5月であったことから、ブドウのフェノロジーは
順調でしたが発芽は遅れました。 反対に6月は平年より高い気温を記録し暑い季節となり、夏になると局地的に降る雨が継続して見られま
した。ヴェレゾンはやや遅れて始まりました。 素晴らしく健全なブドウに成長し収穫期を迎えることができましたが、昨年と比較して約15日遅い
開始となりました。

領土の特徴

ワインの種類: Sangiovese
アルコール度数: 12%
熟成容器: ステンレスタンク
熟成期間: 4ヶ月

説明技術的な注意事項

レモーレ・ロザート2019は、透明感のある光輝く淡いピンク色をしています。フローラルな香りと同時に淡いフルーティーな香りがします。ローズとフ
ジが赤果実のニュアンスと溶け合っていきます。口に含むと、まろやかで魅惑的なだけでなく、調和が取れ、際立つ爽やかさに驚かされます。レ

モーレ・ロゼ2019は、あらゆるシチュエーションに適したワインです。
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