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Rèmole Bianco 2021
Toscana IGT

トスカーナの中心に位置するヴィラ・レモーレは、フレスコバルディ家の700年の歴史と伝統が生まれた場所です。レモーレ・ビアンコは爽やかさと
洗練されたフルーティな香りを持ち、あらゆる場面や機会において心地よさを与えてくれます。アペリティフィや魚、白身の肉をベースにしたパスタ

料理に最適です。

気候動向

ヴィンテージ2021は、4月初旬に急な気温の低下が見られましたが、全体として温暖な一年となりました。冬は雨が多かったことから、ブドウの
生育と生産性を高めるために必要な土壌水分を蓄えることができました。4月末から夏にかけて気温は徐々に上昇していきました。2021年の
夏は、昼夜の寒暖差が顕著であり、日照りが長く続いたことが印象に残る季節となりました。

領土の特徴

ワインの種類: ヴェルメンティーノ／トレッビアーノ
アルコール度数: 11.50%
熟成: ステンレスタンクにて4ヶ月

説明技術的な注意事項

レモーレ・ビアンコ 2021 は、鮮やかな美しい麦藁色をしています。白果実やライチの香りとともに、フジやケッパーの花を思わせるフローラルな香
りを感じられます。爽やかで風味豊かな味わいです。

マッチ: 爽やかでフルーティな多彩な香りを持つ心地よい白ワインです。アペリティフに最適で、サラダやパスタ、魚をベースとした料理に合わせる
のが理想的です。
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