
Albizzia 2018

Formati
750ml



Albizzia 2018
Chardonnay, Toscana IGT

アルビツィアはシャルドネ種から造られ、柑橘の香りからトロピカルな香りにまで広がる爽やかで洗練されたワインです。毎日楽しめ、アペリティフに

最適です。

気候動向

2018年の気候は、変化に富む冬を特徴としました。1月は温暖でしたが2月末に厳しい寒さとなり、全体として降水量の多い季節となりまし
た。春も雨が多く、例年と比較し高い気温を記録しました。春から夏にかけては、晴れと雨の日が交互に訪れることで萌芽が一週間早まりまし

たが、その後はゆっくりと成長していきました。こうしたことから、5月には素晴らしい状態で開花を迎えました。ヴェレゾンは少し遅れて始まりまし
たが、生育に合わせて均一に色づきました。8月は暑い日が続く中に時折雨が降ったことで完熟したブドウに育ち、収穫時には爽やかさとみず
みずしさ溢れる果肉に仕上がりました。

領土の特徴

ワインの種類: シャルドネ種
アルコール度数: アルコール度数 12
熟成: イノックス製 - 3ヶ月

説明技術的な注意事項

アルビツィアは、淡い緑色に反射する鮮やかな麦藁色をしています。柑橘系のライムからレモン、ベルガモットが交互に香るブーケをもちます。柑

橘類からグリーンアップルの香りへと移り、最後に地中海を思わせる香りと同時にバルサム香が広がります。口に含んだ瞬間、このワインが持つ

調和の良さに驚かされ、この調和性を引き出す酸味とアルコールの絶妙なバランスに魅了されます。まろやかさと卓越した爽やかさとのハーモ

ニーが素晴らしく、長く続く余韻をもちます。

マッチ: アペリティフィに最適。塩気の少ないハムのように柔らかい風味のサラミに良く合います。野菜や魚と合わせた優しい味わいのパスタと最
適です。
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