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Vinsanto del Chianti DOC

Vinsanto del Chianti DOC, Trebbiano Toscano e Malvasia Bianca Lunga, € un vino da fine pasto che si abbina bene a tutta

la pasticceria Toscana. E consigliabile servirlo in grandi bicchieri.

Andamento climatico

La primavera 2008 verra ricordata come la pit1 piovosa degli ultimi decenni, con temperature nettamente al di sotto della
media. In Giugno, durante la fioritura, pioggia e vento hanno determinato un’allegagione non ottimale: i grappoli si sono
presentati con minor numero di acini. Tuttavia I'intensita luminosa e le calde temperature di luglio e agosto hanno
consentito un parziale recupero del ritardo vegetativo. Un settembre particolarmente caldo ed assolato per la Toscana,
unito all’assenza di problemi legati alla scarsita di acqua, ha cosi favorito un ottimo livello di maturazione di tutte le varieta.
Il clima mite e soleggiato proseguito nel corso della fase vendemmiale, con assenza di precipitazioni importanti (durante la
vendemmia ha piovuto solo un giorno), ha permesso al lavoro di cantina una regolarita ideale nello svolgimento di tutte le

operazioni di vinificazione.

Note tecniche

Provenienza: dalle vigne delle nostre aziende in Chianti

Altimetria: 250 m slm

Esposizione: Sud-Ovest

Tipologia Suolo: calcareo argilloso ma anche sabbie

Densita Impianti: 5.500 viti/Ha

Allevamento: Guyot doppio

Varieta: Trebbiano Toscano e Malvasia Bianca

Grado Alcolico: 16%

Fermentazione Malolattica: Svolta durante la lunga maturazione in caratello

Maturazione: 3 anni

Note degustative

Di colore giallo dorato, tendente all’ambrato, brillante e di bella consistenza. Ricco bagaglio olfattivo di uvetta passa, noce,
fichi, prugne secche e miele. Notevole corrispondenza gusto-olfattiva: in bocca é caldo, rotondo, equilibrato, si congeda al

palato con eleganza e notevole persistenza.

Abbinamento: Vino da meditazione, si abbina comunque felicemente a frutta secca, e dolci. Da servire in grandi bicchieri.
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