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Pater 2020
Sangiovese di Toscana, IGT

Un vino fresco e dinamico, un Sangiovese dai riflessi luminosi e dalla componente olfattiva decisamente dominata da
sensazioni fruttate, con la fragola e la mora che accompagnano un sentore nitido e deciso di caffè e liquirizia. Morbido e
gustoso presenta un finale asciutto e pulito.

Andamento climatico
Per quanto riguarda l’andamento climatico, il 2020 ha presentato una primavera con germogliamento avvenuto nei primi
giorni di aprile, un risveglio vegetativo anticipato di qualche giorno rispetto all’annata precedente. La primavera è
continuata senza sbalzi termici e con qualche rovescio contenuto, cui ha fatto seguito un’estate ben ventilata. Le uve sono
arrivate al momento della raccolta mature e di una qualità eccelsa. 

Note tecniche
Varietà: Sangiovese
Grado Alcolico: 12,5%
Maturazione: 1 mese in barriques e acciaio

Note degustative
Pater 2020 presenta un meraviglioso color rosso rubino brillante. Si tratta di un vino dinamico dal meraviglioso naso
fruttato, una combinazione di sentori che spaziano dalla ciliegia, al mirtillo ed alla mora. Interessante la delicata nota
floreale di violetta. I netti sentori di liquirizia e caffè completano il quadro olfattivo. L’equilibrio acido-alcolico è
sorprendente; il tannino è morbido. Il finale lungo e persistente.

Abbinamento: Vino vivace e dinamico che si sposa con la semplicità. Si accompagna perfettamente con piatti della
tradizione toscana: ragù, carni bianche in umido o carni alla griglia.
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