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0,375 1t, Bordolese (0,75 1t), Magnum (1,5 1t), Doppio Magnum (31t)
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TOSCANA

Nipozzano Riserva 2020
Chianti Rufina Riserva DOCG

Emblematico vino del Castello Nipozzano, storica tenuta Frescobaldi pochi km a nord-est di Firenze, Nipozzano Riserva e

il simbolo della tradizione vitivinicola Toscana e dell'indissolubile legame con il terroir.

Andamento climatico

L’autunno 2019 al Castello di Nipozzano e stato piovoso, cid ho consentito la creazione di una buona riserva idrica nei
substrati dei vigneti. L’inverno si e contraddistinto per temperature piuttosto miti. Anche la primavera ha fatto registrare
temperature superiori alle medie stagionali. Questa situazione ha favorito un sorprendente equilibrio vegeto-produttivo.
Una situazione climatica molto propizia che, unitamente alle temperature notturne fresche, ha assicurato forza e salute alle
viti, dal germogliamento alla raccolta. Le uve sono state quindi accompagnate alla maturazione da una situazione ottimale,
giungendo alla vendemmia in perfette condizioni sanitarie. L’annata 2020 esalta le caratteristiche di questo straordinario

“terroir”, grazie a una decisa vena acida e un’importante dotazione zuccherina.

Note tecniche

Varieta: Sangiovese e varieta complementari
Grado Alcolico: 13,5%

Vinificazione e maturazione

Le uve, non appena vendemmiate, sono state immediatamente conferite in cantina. Qui una volta diraspate, € avvenuto il
processo fermentativo spontaneo in vasche di acciaio inox termoregolate. Al termine di questo, il vino e rimasto nei tini per
concludere la macerazione. In seguito alla svinatura ¢ avvenuta la fermentazione malo-lattica, condotta sempre in acciaio.
Alla fine dell’anno il vino e stato travasato in barriques, dove € maturato per i successivi mesi. L'ulteriore periodo in
bottiglia ha permesso a Nipozzano 2020 di esprimersi al massimo, rendendolo un vino dall’eccezionale equilibrio

espressivo.

Note degustative

Nipozzano 2020 e rosso rubino di media intensita, molto limpido. All'olfatto esordisce con intensi sentori fruttati di frutti
di bosco e duroni, cui fanno seguito le nitide note floreali di viola. Fresco e balsamico ha piacevoli risvolti speziati di pepe,
noce moscata e caffé arabica torrefatto. In bocca & appagante, armonico, fresco, fruttato e minerale, con una trama tannica
fitta e setosa. Notevole la rispondenza gusto-olfattiva, Nipozzano stupisce sempre per la sua straordinaria piacevolezza che
incontra il gusto di una platea di consumatori vasta ed eterogenea. Il finale e gradevolmente persistente ed equilibrato nelle

sue diverse componenti.
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