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Leccioni 2021
Chianti DOCG

I Leccioni Chianti Docg è un vino morbido e rotondo. È caratterizzato da tipici sentori di viola mammola e piccoli frutti
rossi e in bocca è equilibrato e di medio corpo con tannini equilibrati e bilanciati da una giusta acidità.

Andamento climatico
L’annata 2021 è risultata nel complesso mite, nonostante qualche brusco abbassamento delle temperature ai primi di
aprile. Il periodo invernale piovoso ha permesso di immagazzinare le riserve idriche necessarie ad un ottimo sviluppo
vegeto-produttivo. Tra la fine della primavera e tutto il periodo estivo le temperature si sono rialzate. Ci ricorderemo
dell’estate 2021 per le sue forti escursioni termiche tra il giorno e la notte, e per il suo lungo periodo di siccità. 

Note tecniche
Varietà: prevalentemente Sangiovese
Grado Alcolico: 12,5%
Maturazione: 5 mesi in acciaio inox

Note degustative
Leccioni 2021 presenta un colore rosso rubino con riflessi porpora. All’olfatto presenta delle meravigliose sensazioni
fruttate di melograno, lampone e ciliegia che ben si equilibrano con le note floreali. Le note speziate ricordano il chiodo di
garofano, il pepe e splendida risulta anche la balsamicità. Morbido e rotondo al palato, il tannino ben si equilibra con il
corpo. Ottima la persistenza. 

Abbinamento: Ottimo con il classico antipasto toscano di salumi assortiti. Bene anche con una minestra di verdure densa o
con delle carni rosse grigliate.
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