~5Sg
FRESCOBALDI

TOSCANA

Leccioni 2011

Formati

0,751



~5&ir
FRESCOBALDI

TOSCANA

Leccioni 2011

Chianti DOCG

I Leccioni Chianti Docg & un vino morbido e rotondo. E caratterizzato da tipici sentori di viola mammola e piccoli frutti

rossi e in bocca e equilibrato e di medio corpo con tannini non troppo aggressivi bilanciati da una giusta acidita.

Andamento climatico

Durante il mese di Agosto si sono verificate due situazioni climatiche di straordinaria importanza che hanno plasmato con
la forza degli elementi naturali le caratteristiche delle uve. La prima meta di Agosto ¢ stata caratterizzata da giornate con
sole,temperature diurne mai superiori ai 30° e notti molto fredde. Nella seconda parte di Agosto invece la potenza del sole
ha dato forza e concentrazione alle uve rosse Sangiovese. Il risultato finale e che abbiamo ottenuto delle uve rosse
contraddistinte da un aspetto sanitario straordinario, ben mature, concentrate e ricche di materiale polifenolico. La

vendemmia ¢ iniziata il 16 Agosto e si e conclusa il 5 Ottobre.

Note tecniche

Provenienza: Territorio iscritto al Chianti d.o.c.g.

Esposizione: Varia

Tipologia Suolo: Vario di medio impasto

Densita Impianti: Da 2.800 a 5.500 viti/ha

Allevamento: Cordone speronato e guyot

Varieta: prevalentemente Sangiovese

Grado Alcolico: 12,50%

Tempo Macerazione: 7 giorni

Fermentazione Malolattica: Svolta immediatamente dopo quella alcolica

Maturazione: Inox - 5 mesi in acciaio e 2 in bottiglia

Note degustative

I Leccioni 2011 possiede un colore rubino con tenui riflessi violacei. Al naso si avvertono note fruttate di melograno e il
ribes nero affiancate da intense sensazioni floreali. Sul finale emergono sentori speziati di chiodi di garofano e noce

moscata. In bocca permane una generosa trama tanica tipica del Sangiovese.

Abbinamento: Ottimo con il classico antipasto toscano di salumi assortiti e con la fettunta. Bene anche con una minestra di

verdure densa o con delle carni rosse cotte in maniera semplice, come grigliate.
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