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Nel 1863 Leonia rientro in Italia dalla Francia, ricca di esperienze e suggestioni maturate oltreconfine. Donna di
straordinaria visione, entro nella famiglia Frescobaldi portando con sé nuove prospettive e orizzonti inesplorati. Oggi il suo
carattere rivive in L1863 Metodo Classico, tributo alla sua indole innovatrice e alla sua influenza sulla tradizione
Frescobaldi. L1863 e un Metodo Classico dal carattere elegante e fresco, pensato per accompagnare le occasioni speciali. La

sua armonia e vitalita valorizzano la condivisione, rendendo ogni incontro piacevole e raffinato.

Note tecniche

Varieta: Chardonnay, Pinot nero, Pinot bianco
Grado Alcolico: 12%

Maturazione: 24 mesi sui lieviti

Note degustative

L1863 ha un colore giallo paglierino brillante con perlage fine e persistente. Al naso ha sentori fruttati e floreali ben

bilanciati. In bocca € vivace con una piacevole freschezza.
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