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Terre More 2012
Maremma Toscana Cabernet DOC

Le Terre More, savant mélange de Cabernet Sauvignon, de Merlot, de Cabernet Franc et de Syrah, intense et élégant, se
distingue par son goût moderne, sans pour autant perdre son lien avec le terroir qu’il représente.

Conditions climatiques
La campagne viticole a été marquée par des températures élevées pendant la saison estivale et par une pluviosité moyenne.
La saison particulièrement sèche a favorisé le développement harmonieux des raisins. Malgré une récolte très longue, nos
raisins ont conservé un parfait état de santé jusqu'à la fin, critère primordial pour obtenir de bons vins. Une saison
optimale pour l'Ammiraglia, qui a bénéficié de l'action atténuante des brises marines de l'après-midi. Les belles journées à
la luminosité incroyable ont favorisé la formation d'arômes dans le raisin.

Notes techniques
Origine: Commune de Magliano (Grosseto)
Variété de vin: Prévalence de Cabernet Sauvignon, avec de légères quantités de Cabernet Franc, Merlot et Syrah
Degrè d'alcool: 13.5%
La fermentation malolactique: Directement après la fermentation alcoolique en cuve d'acier
Élevage: barriques de deuxième et troisième passage - 12 mois

Dégustation
Brillant et corsé, le Terre More 2012 affiche une robe rouge pourpre intense et soutenue. Il se caractérise par une
composition olfactive très intense et disparate, révélant des senteurs fruitées de cerises sous alcool, de mûres et de
groseilles, laissant place à des notes épicées et balsamiques de cannelle et de réglisse. Les tanins fins et élégants donnent du
moelleux au vin, tandis qu'une chaleur enveloppante accompagne la finale très longue à l'arrière-goût fruité. Dégustation
en septembre 2013

Suggestions de dégustation: Viandes grillées, plats de pâtes avec sauce à la viande et à la tomate. Pizza 4 fromages.
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