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Chianti Classico DOCG

Der Chianti Classico Tenuta Perano stammt aus den Hiigeln von Gaiole in Chianti, dessen Weinberge 500 Meter ii. d. M.
liegen. Die Siid-Stidwest-Ausrichtung und vor allem die Anordnung der Weinberge in Form eines Amphitheaters
begiinstigen die Sonneneinstrahlung und konzentrieren die Warme. Die Kombination aus Hohenlage, Exposition,
Konfiguration und Neigung der Weinberge bildet in Summe eine auflergewohnliche qualitative Auspragung, die den
Weinen eine brillante violette Farbe, intensive Fruchtaromen und eine grofiartige, elegant vibrierende Tanninstruktur
verleiht.

Klimaverlauf

Die ersten Monate des Jahres waren niederschlagsarm und mild. Im Mérz lagen die Niederschldge eher im hoheren, die
Temperaturen hingegen im normalen Bereich, mit Ausnahme der letzten Tage, in denen die Temperaturen stark abfielen.
Der Friihling setzte sich mit sonnigen Tagen und Temperaturen fort, die etwas iiber dem Durchschnitt lagen. In der
zweiten Maihalfte trat die Bliite ein, die sodann einen optimalen Verlauf nahm. Der Juni brachte erneut
iiberdurchschnittliche Niederschldge, die danach einem herrlichen Sommer mit hohen Temperaturen wichen. Dass
wahrend der Erntezeit kein Regen fiel, bedeutete, dass gesunde, perfekt reife Trauben in den Keller gebracht werden

konnten.

Merkmale des Gebiets

Weinsorte: Sangiovese und erganzende Sorten
Alkoholischer Grad: 13,5%
Ausbau: 12 Monate in Barrique und Stahl

Vinifizierung und Ausbau

Nach der Handlese wurden die Trauben unter kontrollierten Temperaturen in Edelstahltanks vinifiziert. Die Mazeration
auf den Schalen mit kontrollierter und vorsichtiger Remontage ermdoglichte eine perfekte Herauslosung der
polyphenolischen Substanzen. Die richtige Farbintensitat und die typische Struktur waren die Folge. Anschlieffend wurde
der Wein teilweise in Holz ausgebaut, was die Geruchskomponente mit delikaten Tertidraromen anreicherte. Eine weitere

Zeit in der Flasche machte den Tenuta Perano bereit fiir seinen Bithnenauftritt.



Technische Anmerkungen

Der Tenuta Perano Chianti Classico 2020 zeigt eine wunderbar klare rubinrote Farbe. In der Nase finden sich blumige
Noten von Duftveilchen, kombiniert mit Ankléngen von roten Friichten wie Himbeere und Kirsche und nicht zuletzt mit
Anklangen von Waldbeeren wie der Brombeere. Interessant ist auch die Wiirzigkeit, die an Nelken und pfeffrige Noten
erinnert. Am Gaumen schone Frische vereint mit Mineralitat. Harmonisch, trocken und wiirzig. Schén ausgepragte

Tannine.
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