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Morellino di Scansano DOCG

Er ist einer der jiingsten Weine des Hauses Frescobaldi und wurde im Jahr 2000 zum ersten Mal erzeugt. Jung und

dynamisch, prasentiert sich der Santa Maria als ein frischer der zu jeder Gelegenheit passt.

Klimaverlauf

Der Klimaverlauf 2013 war durchweg positiv. Der Friihling kam im April, nach einem kiihlen, sehr regnerischen Mérz.
Die steigenden Temperaturen fiihrten zu einem friihzeitigen Offnen der Knospen. Im Mai fiel iiberdurchschnittlich viel
Regen, womit der Wasservorrat fiir den Sommer perfekt aufgefiillt werden konnte. Im Juni verbrauchten die Pflanzen viel
Wasser, um dem Wind entgegenhalten zu kénnen und die Bliite in den ersten beiden Wochen zu unterstiitzen. Die
folgenden Sommermonate verliefen dhnlich, mit einem Hitzehoch Ende Juli und in der ersten Augustdekade. In dieser
Zeit fielen ausreichend Niederschlage, so dass die Reben keinen Wasserstress hatten und nicht vom Verwelken bedroht
waren. Die Temperaturunterschiede zwischen Tag und Nacht im September forderten die Aromenbildung und sorgten
fiir eine ausgepragte Gesamtsaure. Der Klimaverlauf 2013 war insgesamt von regelméfigen Niederschldgen und frischen
Temperaturen gekennzeichnet, die dem Wachstum unserer Rebstdcke sehr dienlich waren, obgleich die Phenolbildung
somit um 10 Tage verzdgert wurde. Der giinstige September bescherte dafiir eine lineare Reifung, womit wir gesunde und

besondere Trauben keltern durften.

Merkmale des Gebiets

Herkunft: Grosseto - Toscana

Alimetrie: 100 m

Exposition: Stid-Westlich

Typologie des Erdbodens: Sand- und Kieselstein
Dichte der Anlage: 5.500/Ha

Aufzucht: Kordon-System

Weinsorte: 85% Sangiovese, 15% Cabernet Sauvignon
Alkoholischer Grad: 12,50%

Mazerationszeit: 11 Tage

Malolaktische Garung: nach der alkoholischen
Ausbau: Inox-Tank - Inox-Tank - 10 Monate in Stahlbehéltern und 2 Monate in Flaschen - 10 Monate in Stahlbehaltern

und 2 Monate in Flaschen

Technische Anmerkungen

Santa Maria 2013: im Glas leuchtet er rubinrot. In der Nase machen sich deutliche Bonbonténe von Himbeeren und
Walderdbeeren bemerkbar, untermalt von leichten Zitrusnoten, einem Versprechen von SiifSholzwurzel, Wiesenblumen
und einem Hauch Zimt, Ingwer und gerosteten Haselniissen. Am Gaumen wirkt er frisch, fast nervés und anhaltend, mit

spiirbaren Tanninen.

Kombination: Ein Wein, der eine Grazie mit ein wenig Wildelementen verbindet und daher Wildwurst, wie Hirsch und

Wildschwein bevorzugt, sowie gut gewiirzte Hiilsenfriichte suppen, vielleicht mit Speck verfeinert.
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