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Vinsanto del Chianti DOC

Vinsanto del Chianti DOC, Trebbiano Toscano und Malvasia Bianca Lunga - ein kostlicher Dessertwein ideal zu

toskanischem Geback. In grofien Gldsern servieren.

Klimaverlauf

Der Frithling war mild, es fielen wenig Niederschldge und gab keinen thermischen Stress, so dass die Trauben einen guten
phytosanitaren Zustand aufwiesen. Ende Mai kam es zu einem plétzlichen Temperatursturz, der zwar keine Schaden
anrichtete, jedoch eine leichte Verzégerung der Phenolbildung und einen hoheren Prozentsatz nicht bestaubter Bliiten zur
Folge hatte, wodurch es weniger Friichte, dafiir aber umso gesiindere gab. Im Juli herrschten hohe Temperaturen, der
August hingegen zeigte sich kiihl mit méafiigen Niederschlagen. Diese unterschiedlichen thermischen Bedingungen
ermoglichten allen weiflen und roten Rebsorten, sehr interessante Aromaeigenschaften zu entwickeln, Aromen reich an
Intensitat und Komplexitét. Der leichte Sommerregen sorgte fiir die nétige Bewédsserung und unterstiitzte den

Farbwechsel der Trauben. Kurzum also giinstige Bedingungen fiir das Gedeihen der Trauben.

Merkmale des Gebiets

Weinsorte: Trebbiano Toscano und Malvasia Bianca Lunga
Ausbau: 3 Jahre

Technische Anmerkungen

Das Auge erfreut er mit einem glénzenden, sauberen und kréftigen Goldgelb von guter Farbdichte. Die Nase ist sehr
intensiv und registriert eine bemerkenswerte Vielfalt an Aromen; sie reichen von Rosinen iiber Niisse und Trockenfriichte
(Feige, Aprikose und Pflaume) bis hin zu wiirzigen Noten von Kaffee und Vanille. Am Gaumen prasentiert er sich warm,
weich und harmonisch von guter Frische und S&ure, die in einem ausgewogenen Verhaltnis zur siifen Komponente

stehen. Der Abgang ist lang, elegant und einwandfrei sauber.
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