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Pomino Vin Santo 2006

Pomino Vinsanto DOC

Ein Wein fiir besinnliche Gelegenheiten, der gut zu Trockenfriichten und siiffem Gebéack passt. Es wird empfohlen, ihn in

groflen Glasern zu servieren.

Klimaverlauf

Der Frithling war mild, es fielen wenig Niederschldge und gab keinen thermischen Stress, so dass die Trauben einen guten
phytosanitiaren Zustand aufwiesen. Ende Mai kam es zu einem plétzlichen Temperatursturz, der zwar keine Schaden
anrichtete, jedoch eine leichte Verzégerung der Phenolbildung und einen hoheren Prozentsatz nicht bestaubter Bliiten zur
Folge hatte, wodurch es weniger Friichte, dafiir aber umso gesiindere gab. Im Juli herrschten hohe Temperaturen, der
August hingegen zeigte sich kiihl mit méafigen Niederschlagen. Diese unterschiedlichen thermischen Bedingungen
ermoglichten allen weiflen und roten Rebsorten, sehr interessante Aromaeigenschaften zu entwickeln, Aromen reich an
Intensitat und Komplexitét. Der leichte Sommerregen sorgte fiir die nétige Bewdsserung und unterstiitzte den

Farbwechsel der Trauben. Kurzum also giinstige Bedingungen fiir das Gedeihen der Trauben.

Merkmale des Gebiets

Herkunft: Weingiiter Frescobaldi

Exposition: Sid-Westlich

Typologie des Erdbodens: Brauner Boden mit feinen Elementen auf gut tiefliegendem Mergel-Sandstein-Untergrund,
leicht sduerlich.

Dichte der Anlage: 5.500 Weinreben/Ha

Aufzucht: Doppelter Guyot und Ablaufer-Kette

Alter des Weinbergs: 7 Jahre

Weinsorte: Trebbiano, Malvasia toscana und San Colombano
Alkoholischer Grad: 14,50%

Malolaktische Garung: wahrend der langen Reifung im Fass
Ausbau: 4 Jahre

Technische Anmerkungen

Pomino Vinsanto 2006 ist goldfarben, kristallklar und leuchtend. Der Geruch ist sehr aromatisch, duftend mit Noten von
Honig und Trockenfriichten zusammen mit Muskatnuss und Zimt. Der Geschmack ist lieblich, frisch und zeigt

Réstnoten von Mandel und Haselnuss. Im Abgang siifS und hervorragend anhaltend.

Kombination: Ein Wein fiir besinnliche Gelegenheiten, der gut zu Trockenfriichten und siiflem Gebéack passt. Es wird

empfohlen, ihn in groflen Glasern zu servieren.
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