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Pater 2017
Sangiovese di Toscana, IGT

Ein frischer, dynamischer Wein. Im Glas präsentiert er sich glanzhell, die Nase betört er mit deutlich fruchtigen Aromen
nach Erdbeere und Brombeere, begleitet von klaren Kaffee- und Lakritztönen. Ein weicher, schmackhafter
Gaumenschmeichler mit trockenem, sauberem Abgang.

Klimaverlauf
Das Jahr 2017 wird als ein sehr heißes Jahr in Erinnerung bleiben. Die hohen Temperaturen insbesondere im Sommer
beschleunigten die Wachstumsphasen, wodurch die Reifung etwas früher als in den Vorjahren einsetzte. Ein paar
Regenflälle im August konnten ein ausgewogenes Verhältnis von Wachstum und Ertrag herstellen. Die Trauben kamen
perfekt ausgereift in der Kellerei an und bescherten einen schönen Jahrgang.

Merkmale des Gebiets
Weinsorte: Sangiovese
Alkoholischer Grad: 12.5 %
Ausbau: Barriques aus französischer und amerikanischer Eiche; Stahltank - 3 Monate im Holzfass, 3 Monate im Stahltank
und 2 Monate in der Flasche

Technische Anmerkungen
Pater 2017 ist ein rubinroter Wein. Sein Aromaprofil ist äußerst fruchtig und würzig. Noten von Kirsche, Pflaume und
Waldfrüchten vereinen sich mit Vanille, Pfeffer und Gewürznelke. Der Gaumen verweist erneut auf die
Fruchtkomponente und ist gegen Ende angenehm lebhaft. Ein runder Wein, perfekt zu einfachen Gerichten.

Kombination: Ein lebhafter und dynamischer Wein, der gut mit einfachen Speisen zu kombinieren ist. Passt perfekt zu
traditionellen toskanischen Gerichten wie Fleischragout, gedünstetes weißes Fleisch oder Grillfleisch.
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