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0,375 Liter, Bordeaux (0,75 Liter), Magnum (1,5 Liter), Doppelmagnum (3 Liter)
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Nipozzano Riserva 2021
Chianti Rufina Riserva DOCG

Der Nipozzano Riserva, ein emblematischer Wein des Castello Nipozzano, einem historischen Frescobaldi-Gut wenige
Kilometer nordostlich von Florenz, ist ein Symbol fiir die toskanische Weinbautradition und die unauflsliche

Verbindung mit dem Terroir.

Klimaverlauf

Das Jahr 2020 endete mit einem Herbst, in dem die Niederschlédge dieses Zeitraums die Grundwasserleiter wieder
auffiillen konnten. Im Gegensatz dazu war der Winter 2021 durch méfige Niederschldge und milde Temperaturen
gekennzeichnet. Der Beginn des Frithjahrs war durch eine anfangliche kiihle und trockene Periode gekennzeichnet,
gefolgt von einem Monat Mai mit reichlichen Niederschldgen, die die Wasserreserven des Landes wieder auffiillten. Die
sparlichen Sommerregen begiinstigten eine ausgewogene Wasserbelastung der Reben und brachten den Trauben einen
grofien Reichtum an Farben und Aromen. Giinstige Regenfille, gefolgt von kréftigen Brisen in den Hiigeln, ermoglichten
es den Trauben, ihren Reifezyklus mit auflergewthnlicher Eleganz und perfekter Gesundheit zu beenden. Der Jahrgang
2021 war ein reiches Jahr, in dem der Geist des Ortes mit grofler Dynamik und Kraft zum Ausdruck kam und die

Entstehung von Weinen ermoglichte, die den einzigartigen Charakter von Nipozzano vollstindig widerspiegeln.

Merkmale des Gebiets

Weinsorte: Sangiovese und erganzende Sorten
Alkoholischer Grad: 13,5%

Vinifizierung und Ausbau

Die geernteten Trauben wurden sofort in die Weinkellerei gebracht. Dort fand nach dem Abbeeren die Spontangarung in
thermoregulierten Edelstahltanks statt. Anschlieffend verblieb der Wein zur vollstindigen Mazeration in den Tanks.

Nach dem Umfiillen erfolgte die malolaktische Garung, die ebenfalls in Edelstahlbehaltern durchgefiihrt wurde. Am Ende
des Jahres wurde der Wein in Barriques umgefiillt, wo er in den folgenden Monaten reifte. Die weitere Reifezeit in der
Flasche erm&glichte es dem Nipozzano 2021, sich voll und ganz zu entfalten, was ihn zu einem Wein von

auflergewdhnlicher Ausdruckskraft und Ausgewogenheit macht.



Technische Anmerkungen

Der Nipozzano 2021 hat eine klare rubinrote Farbe. Das Bouquet ist fruchtig und blumig zugleich mit Anklangen an
schwarze Johannisbeeren, Heidelbeeren und Himbeeren, gefolgt von blumigen Noten, die an Veilchen und Hundsrosen
erinnern. Darauf folgen wiirzige Noten, die an schwarzen Pfeffer, Nelken und Sternanis erinnern. Interessant sind auch
die zarten tertidren Noten und die Frische, die von Balsamico- und Zitrusaromen ausgeht. Am Gaumen zeigt sich eine
schone sduerlich-alkoholische Komponente und die tanninhaltige Textur ist gut prasent, dicht und seidig. Die
Ubereinstimmung zwischen Geschmack und Geruch ist bemerkenswert. Der Abgang ist angenehm anhaltend und in

seinen verschiedenen Komponenten ausgewogen.
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