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0,375 Liter, Bordeaux (0,75 Liter), Magnum (1,5 Liter), Doppelmagnum (3 Liter)
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Nipozzano Riserva 2020
Chianti Rufina Riserva DOCG

Der Nipozzano Riserva, ein emblematischer Wein des Castello Nipozzano, einem historischen Frescobaldi-Gut wenige
Kilometer nordostlich von Florenz, ist ein Symbol fiir die toskanische Weinbautradition und die unauflsliche

Verbindung mit dem Terroir.

Klimaverlauf

Der Herbst 2019 in Castello di Nipozzano war regnerisch, wodurch sich in den Weinbergssubstraten eine gute
Wasserreserve bilden konnte. Der Winter war durch eher milde Temperaturen gekennzeichnet. Auch der Friihling wies
Temperaturen auf, die iiber den saisonalen Durchschnittswerten lagen. Diese Situation begiinstigte ein {iberraschendes
Gleichgewicht zwischen Vegetation und Produktion. Eine sehr giinstige klimatische Situation, die in Verbindung mit den
kiithlen Nachttemperaturen den Reben vom Austrieb bis zur Ernte Kraft und Gesundheit verlieh. Die Trauben wurden
daher bis zur Reife von einer optimalen Situation begleitet und erreichten die Ernte in perfekter Gesundheit. Der Jahrgang
2020 unterstreicht die Eigenschaften dieses auflergewohnlichen "Terroirs” dank einer ausgepragten Saure und eines hohen
Zuckergehalts.

Merkmale des Gebiets

Weinsorte: Sangiovese und ergianzende Sorten
Alkoholischer Grad: 13,5%

Vinifizierung und Ausbau

Die geernteten Trauben wurden sofort in die Kellerei gebracht. Dort fand nach dem Abbeeren die Spontangarung in
thermoregulierten Edelstahltanks statt. Anschlieffend verblieb der Wein zur vollstandigen Mazeration in den Tanks. Nach
dem Umfiillen erfolgte die malolaktische Garung, die ebenfalls in Edelstahlbehiltern durchgefiihrt wurde. Am Ende des
Jahres wurde der Wein in Barriques umgefiillt, wo er in den folgenden Monaten reifte. Die weitere Reifezeit in der Flasche
ermoglichte es dem Nipozzano 2020, sich voll und ganz zu entfalten, was ihn zu einem Wein von aufiergewohnlicher

Ausdruckskraft und Ausgewogenheit macht.



Technische Anmerkungen

Der Nipozzano 2020 ist rubinrot von mittlerer Intensitat, sehr klar. Die Nase beginnt mit intensiven fruchtigen Diiften
von Waldbeeren und Kirschen, gefolgt von klaren blumigen Noten von Veilchen. Er ist frisch und balsamisch, mit
angenehmen wiirzigen Anklangen von Pfeffer, Muskatnuss und gerdstetem Arabica Kaffee. Im Mund ist er
zufriedenstellend, harmonisch, frisch, fruchtig und mineralisch, mit einer dichten und seidigen Tannintextur. Der
Nipozzano, der eine bemerkenswerte geschmackliche und olfaktorische Korrespondenz aufweist, verbliifft immer wieder
durch seine aulergewohnliche Annehmlichkeit, die den Geschmack eines breiten und heterogenen Publikums trifft. Der

Abgang ist angenehm anhaltend und ausgewogen in seinen verschiedenen Komponenten.
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