~gm
FRESCOBALDI

F 1998
WIPOZZAN,

R!-S‘ERVA

CHIANTI RUFINA

IR b2 pegiun ooaThe AT LTI

Murcxs or

FRescoBALDI
\m*\?hwﬁml? e ,f_.

0,3751,0,751, 1,51, 31



5
FRESCOBALDI

TOSCANA

Nipozzano Riserva 1998
Chianti Rufina Riserva DOCG

Historischer Wein von Gut Castello di Nipozzano, 35 km nordostlich von Florenz gelegen. Er ist der Traditionswein aus

der Toskana: vielseitig mit deutlichem Terroircharakter.

Klimaverlauf

Merkmale des Gebiets

Herkunft: Das Gebiet des Chianti Rufina, wo sich das Schloss von Nipozzano befindet.

Typologie des Erdbodens: Trocken und steinig aus Albaresen, lehmig und kalkhaltig, gut draniert und arm an
organischen Substanzen.

Dichte der Anlage: Von 2.500 bis 6.000 Weinreben/Ha

Aufzucht: Ablaufer-Kette und guyot

Weinsorte: Sangiovese 90%, zugelassene Komplementérrebsorten (Malvasia nera, Colorino, Merlot, Cabernet Sauvignon)
Mazerationszeit: 25 Tage mit 6fteren Neuaufbauten, fiir einen besseren Farbenauszug und weichere Tanninen
Malolaktische Garung: Sofort nach der alkoholischen durchgefiihrt

Ausbau: Barriques von zweiter und dritter Folge - 24 Monate, vorwiegend in Barriques

Technische Anmerkungen

Der Wein présentiert sich von einem schénem Rubinrot und guter Konsistenz. In der Nase ist er sehr intensiv und
ausdauernd, mit Aromen reifer Friichte (Kirsche), gefolgt von einem Hauch Gewiirzen, speziell Nelken. Im Mund
offenbart er sich kraftvoll und ziemlich dicht. Die deutlichen, weichen Tannine sind gut in die Struktur eingebunden.

Intensiver, angenehmer und langer Abgang, insgesamt sehr feiner Nachhall.

Kombination: Rotes Grillfleisch, Lammbraten und junger Pecorino.

Preise und Auszeichnungen

Falstaff: 90 Punkte
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