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Wenn ich durch die Rebzeilen des Cabernet und Petit Verdot gehe, kommt mir in den Sinn, dass meine Vorfahren vor
150 Jahren den Cabernet Sauvignon als Erste hier anpflanzten, mit dem Wunsch, einen grofSen Wein herzustellen. 1983
wurde dieser Traum Dank meines Onkels Leonardo wahr. Es entstand der Mormoreto - ein vibrierender, tiefer und

harmonischer Lagenwein. Seit 2013 verleiht ihm ein kleiner Teil Sangiovese einen ultimativen, eleganten Schliff.
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Klimaverlauf

Der Jahrgang 2016 lasst sich auf Burg Castello Nipozzano insgesamt als groflartig einstufen. Was die
Temperaturverhaltnisse anbelangt, war der Friihling frisch und setzte verspatet ein; der August zeigte sich heifl und
sonnig. Der hervorragende Klimaverlauf lasst sich iiberwiegend auf die Regenfélle zuriickfithren. Zum Zeitpunkt der
Bliite fielen reichlich Niederschlage, ab Ende Juni regnete es bis zur Lese nur noch vereinzelt. Diese Umstédnde wie auch
die hohen Temperaturen im Sommer trugen dazu bei, dass die Trauben des Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc und

Petit Verdot frithzeitig reiften.

Vinifizierung und Ausbau

Die Traubenernte auf dem Weinberg “Mormoreto” erfolgt in Lesekisten (15 kg) per Hand. Die Trauben werden zunachst
im Weinberg verlesen und dann nochmals in der Kellerei. Diese Sorgfalt garantiert hochste Qualitit. Die alkoholische
Géhrung erfolgt temperaturkontrolliert und dauert in etwa 10 Tage. Die Mazeration wird aufgrund der Verkostung
festgelegt und erstreckt sich iiber einen Monat. Nach dem Abstechen beendet die malolaktische Garung den Gérvorgang.
Zum Ende des Jahres startet der Mormoreto seinen Ausbau in Barriques aus franzdsischer Eiche, wo er die ndchsten zwei
Jahre bis zur Flaschenabfiillung ruht. Der weitere Ausbau in der Flasche erlaubt es dem Mormoreto seine Eleganz und

Méchtigkeit génzlich zu entfalten.

Technische Anmerkungen

Mormoreto 2016 prasentiert sich durch sein kréftiges Violett umgehend als ein Wein von Charakter. Die Nase ist
verfiithrerisch und 6ffnet mit einem wundervollen, intesiven Blumenduft nach Jasmin und Bergamotte, gefolgt von
diversen reifen Friichten wie Himbeere und Brombeere und einem Hauch Zitrusfrucht. Sein komplexes Bouquett wird
von einer verfithrerischen Wiirze mit Noten von Tee und einem Touch Vanille abgerundet. Der Gaumen erinnert an die
dichten Blumen- und Fruchtaromen, die bereits in der Nase vernommen wurden. Die Struktur des Weins entwickelt sich
harmonisch. Die Tannine sind von feinster, hochst angenehmer Kérnung, was die Lange und Nachhaltigkeit des Abgangs
unterstreicht. Der Mormoreto ist ein Wein von vibrierender Personlichkeit, der es versteht durch Finesse, Harmonie und

eine bewundernswerte Langlebigkeit zu beeindrucken.



Preise und Auszeichnungen

JamesSuckling.Com: 94 Points
Bibenda: 5 Grappoli

Vitae: 4 Viti

Wine Spectator: 92 Points
Wine Advocate: 93 Points
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