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Der Montesodi existiert seit 1974; ein Sangiovese aus Einzellage, der ausschliefSlich in den besten Jahrgangen gekeltert
wird und von dem auf 400 m Hohe gelegenen gleichnamigen Weinberg stammt. Seit jeher gilt er als Sangiovese par
excellence des Weinguts Castello di Nipozzano. Ein intensiver Wein mit beeindruckender Aromenfiille und aristokratisch

langem Abgang.
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Klimaverlauf

2015 verlief die Reifung der Trauben optimal. Grund dafiir waren der lange Sommer, die hohen Temperaturen und das
giinstige Klima. Der Winter war zu Beginn streng und erst Mitte Februar wurde es milder. Dadurch wurde der
Wachstumszyklus etwa um 10 Tage nach hinten verschoben. Piinktlich zum 21. Marz setzte der Friithling ein. Die
Bliitezeit wurde abwechselnd zum einen von den heiteren, milden Tagen und zum anderen von den geringen
Niederschlagen begiinstigt, die unter dem Durchschnitt der letzten fiinf Jahre lagen. Der Sommer, Zeit der Friichte, wird
als einer der heifSesten und sonnigsten der letzten zehn Jahre in Erinnerung bleiben. Im Juli lagen die Temperaturen iiber
30 Grad, zudem fielen nahezu keine Niederschlage. Der lang ersehnte Regen in der ersten Augustwoche veranderte
wiederum den Rhythmus. Im Herbst veranderten sich dann schlagartig die Luft, die Farben und die Aromen. Der

Sangiovese fiir den Montesodi wurde schliefslich noch vor den letzten Regenféllen Anfang Oktober geerntet.

Merkmale des Gebiets

Herkunft: Castello Nipozzano, Pelago

Alimetrie: 400 m

Exposition: Stidwesten

Typologie des Erdbodens: trocken und steinig, lockerer Kalkmergel, mit guter Dranage und geringer organischer
Substanz

Dichte der Anlage: 5.850 Rebstocke pro ha

Aufzucht: Ablaufer-Kette

Alter des Weinbergs: Mehr als 20 Jahre

Weinsorte: Sangiovese

Alkoholischer Grad: 14,50%

Mazerationszeit: 30 Tage

Malolaktische Garung: sofort nach der alkoholischen

Ausbaubehilter: 30- hl-Fassern aus dsterreichischer und franzosischer Eiche

Ausbaudauer: 18 Monate im Fass und 6 in der Flasche



Technische Anmerkungen

Montesodi 2015: rubinrot, Granatreflexe. Er préasentiert sich intensiv, frisch, mineralisch, mit Zitrusnoten, Kirschbliite und
Veilchen. Am Gaumen nachhaltig, mineralisch, getoastete und seidige Tannine. Noten von eingelegter Sauerkirsche,
kandierter Zitrone und Blutorange. Hauch von Pulverkaffee, fruchtiges Steinobst und weifie Pasta. Verkostet im Januar
2018

Kombination: Ideal zu kurz gebratenem roten Fleisch, ganz ausgezeichnet zu Bistecca alla Fiorentina.

Preise und Auszeichnungen

JamesSuckling.Com: 93 Points
Vitae: 4 Viti

Gambero Rosso: 3 Bicchieri
Wine Enthusiast: 90 Points
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