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Chianti DOCG

Der Chianti DOCG ,,I Leccioni” ist ein weicher, runder Wein, der von den Weinbergen der Frescobaldi-Giiter stammdt. In
der Nase deutliche Aromen von Mérzveilchen und kleinen roten Friichten, im Gaumen ausgewogen, mittlerer Korper,

kaum aggressive Tannine, ausgewogene Saure.

Klimaverlauf

Der Klimaverlauf 2013 war durchweg positiv. Der Friihling kam im April, nach einem kiihlen, sehr regnerischen Mérz.
Die steigenden Temperaturen fiihrten zu einem friihzeitigen Offnen der Knospen. Im Mai fiel iiberdurchschnittlich viel
Regen, womit der Wasservorrat fiir den Sommer perfekt aufgefiillt werden konnte. Im Juni verbrauchten die Pflanzen viel
Wasser, um dem Wind entgegenhalten zu kénnen und die Bliite in den ersten beiden Wochen zu unterstiitzen. Die
folgenden Sommermonate verliefen dhnlich, mit einem Hitzehoch Ende Juli und in der ersten Augustdekade. In dieser
Zeit fielen ausreichend Niederschlage, so dass die Reben keinen Wasserstress hatten und nicht vom Verwelken bedroht
waren. Die Temperaturunterschiede zwischen Tag und Nacht im September forderten die Aromenbildung und sorgten
fiir eine ausgepragte Gesamtsaure. Der Klimaverlauf 2013 war insgesamt von regelméfigen Niederschldgen und frischen
Temperaturen gekennzeichnet, die dem Wachstum unserer Rebstdcke sehr dienlich waren, obgleich die Phenolbildung
somit um 10 Tage verzdgert wurde. Der giinstige September bescherte dafiir eine lineare Reifung, womit wir gesunde und

besondere Trauben keltern durften.

Merkmale des Gebiets

Herkunft: Das Gebiet ist im Chianti DOCG-Register eingetragen.
Exposition: Verschiedentlich

Typologie des Erdbodens: Verschiedentlich

Dichte der Anlage: Zwischen 2.800 und 5.500 Weinstdcke/Ha
Aufzucht: Ablaufer-Kette und Guyot

Weinsorte: vorwiegend Sangiovese

Alkoholischer Grad: 12,50%

Mazerationszeit: 9 Tage

Malolaktische Garung: umgehend nach der alkoholischen Géarung

Ausbau: Inox-Tank - 5 Monate in und 4 Monate in der Flasche

Technische Anmerkungen

Der Leccioni 2013 présentiert sich in einem glanzhellen Rubinrot mit leicht violetten Reflexen. Fruchtig-blumiger Auftakt
mit Granatapfel, schwarzer Johannisbeere, Kirsche und Veilchen. Am Ende steigen Wiirznoten wie Muskatnuss und

Nelke in die Nase. Im Mund schone Lange, mit grofziigigen Tanninen - einer typischen Sangiovese Eigenschaft.

Kombination: Als Vorspeise perfekt zu einer typisch toskanischen Wurstplatte oder , Fettunta” (gerdstetes Weilbrot mit

Knoblauch und Olivendl). Auch gut zu dicker Gemiisesuppe oder gekochtem bzw. gegrilltem rotem Fleisch.



Preise und Auszeichnungen

Falstaff: 88 Punkte
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