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Maéchtiger Merlot von den stark tonhaltigen, trockenen Boden des Weinbergs Lamaione. Weingut CastelGiocondo,

Montalcino, produziert seit 1991
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Klimaverlauf

Merkmale des Gebiets

Herkunft: Castel Giocondo, Montalcino

Alimetrie: 300 m

Exposition: Stidlich, Stid-westlich

Typologie des Erdbodens: Ton- und kalkhaltiger Boden, mineralreich, leicht alkalischer pH-Wert
Dichte der Anlage: 5.500 Weinstocke/ha

Aufzucht: Tiefe Ablaufer-Kette

Alter des Weinbergs: Der Hauptweinberg ist von 1976 und teilweise von neuen Anlagen
Mazerationszeit: 4 Wochen

Malolaktische Garung: Sofort nach der alkoholischen Garung in Barriques durchgefiihrt
Ausbaubehilter: Neue Barriques aus franzosischer Sommereiche

Ausbaudauer: 24 Monate in Barriques, anschliessend 12 Monate Flaschenverfeinerung

Technische Anmerkungen

Eine schone klare Purpurfarbe, mit kleinen Schimmer einer Rubinfarbe. Die Geruchsprobe entdeckt angenehme
Mentholdiifte, die dann auf Spuren von roten fleischigen Friichten, wie Kirsche und wiirzigen Elementen {ibergehen, wie

der Zimt, tibergehen.

Kombination: Bestens zum Wildfleischgoulasch, nicht zu fett. Protagonist ware Wildschwein oder Hase. Perfekt zum
harten Kése, schmackhaft aber nicht scharf, mit Schweinefleisch, wie gebratener Schinken oder Kotelett, direkt im Wein

in der Pfanne zubereitet.



Preise und Auszeichnungen

I vini di Veronelli: Super Tre stelle
AIS Duemilavini: 5 grappoli
Falstaff: 93 Punkte



	Lamaione 1999
	Lamaione 1999
	Klimaverlauf
	Merkmale des Gebiets
	Technische Anmerkungen
	Preise und Auszeichnungen


