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Costa Toscana IGT

WeiSwein von der Insel Gorgona, der kleinsten Insel des Toskanischen Archipels 32 km vor Livorno gelegen, gewonnen
aus den inzwischen bestens akklimatisierten Reben Vermentino und Ansonica. Der Weiflwein ,Gorgona” ist das Ergebnis
einer Zusammenarbeit zwischen Marchesi de” Frescobaldi und der Gefangnisverwaltung der Insel. Agrarwissenschaftler
und Onologen von Frescobaldi arbeiten dabei mit den Haftlingen zusammen. Sie werden professionell in die
Weinbaupraxis unterwiesen, um ihnen nach ihrer Entlassung die Wiedereingliederung in die Gesellschaft zu erleichtern.
Der Wein Gorgona stammt von einem kleinen, etwa ein Hektar groien Weinberg. Er liegt an der einzigen
windgeschiitzten Stelle der Insel, namlich mitten in einem Amphitheater, von dem aus man das Meer erblickt. Der

Weinbau ist biologisch und wird von den Gefédngnisinsassen verwaltet.
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Klimaverlauf

Auf der Insel Gorgogna setzte der Friihling 2013 im April ein, nach einem relativ kiihlen und sehr regnerischen Marz. Die
erfrischende Meeresbrise und die moderaten Temperaturschwankungen im Sommer sorgten fiir eine langsame und
regelmafsiige Reifung aller Bestandteile wie Zucker, Polyphenole und Aromen und somit fiir einen schénen

Gesamtsduregehalt, der fiir eine gute Balance benétigt wird.

Merkmale des Gebiets

Herkunft: Insel Gorgona

Alimetrie: 60 m t.d.M

Exposition: Osten

Typologie des Erdbodens: sandig

Dichte der Anlage: 3000 Pflanzen pro Hektar
Aufzucht: Guyot

Alter des Weinbergs: 26 Jahre

Weinsorte: Vermentino und Ansonica
Alkoholischer Grad: 12.5%
Mazerationszeit: keine

Malolaktische Garung: teilweise
Ausbaubehilter: Edelstahl und Barriques

Ausbaudauer: 7 Monate



Technische Anmerkungen

Strohgelb mit zartem Griinschimmer. In der Nase einladende Noten von Passionsfrucht und Kaktusfeige bis hin zu
kandierter Zeder mit Zitrustouch. Seine Fruchtaromen sind gepragt von Kamillenbliiten und Lowenzahn. Am Gaumen

wunderbar vollmundig und korperreich, leicht frisch, intensiv und sehr nachhaltig.

Preise und Auszeichnungen

JamesSuckling.Com: 94 Points
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