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Giramonte 2023

Toscana IGT

Ich halte mir gerne vor Augen, dass diese Boden vor Jahrtausenden vom Meer bedeckt waren. Auf diesen sandig-
lehmigen Boden pflanzten meine Vorfahren vor 700 Jahren die ersten Reben, und unsere Geschichte als Winzer nahm
ihren Anfang. Heute entsteht hier der Giramonte, ein Wein mit modernem Charakter, der dennoch als treuer Interpret

der Geschichte und des Terroirs dieses Gebiets gilt.
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Klimaverlauf

In Castiglioni begann das Jahr 2023 mit einem vielversprechenden Austrieb Anfang April. Die Friihlingstage prasentierten
sich kiihl und niederschlagsreich und forderten ein kraftiges Wachstum der Triebe und spéter der Fruchtansitze.
Wihrend der Sommermonate stiegen die Temperaturen an und sorgten fiir einen wunderschénen Farbumschlag sowie
eine hervorragende Konzentration der Inhaltsstoffe in den Trauben. Das Ausbleiben von Niederschldgen wahrend der

Lese fiihrte zu einer Ernte mit gesunden Trauben und einem hervorragenden Reifegrad.

Vinifizierung und Ausbau

Der Weinberg liegt auf einer Hohe von 200 Metern iiber dem Meeresspiegel, auf Ton- und Lehmbdden mit
Stidwestausrichtung. Die Merlot- und Sangiovese-Trauben wurden von Hand gelesen. Die alkoholische Garung fand
spontan in Edelstahlbehéltern bei kontrollierter Temperatur statt, wobei vor allem in den ersten Tagen ein sanftes
Umpumpen erfolgte. Die malolaktische Garung erfolgte in neuen Barriques aus franzosischer Eiche statt, in denen der
Wein anschlielend mehrere Monate reifte. Die anschlieSende Flaschenreife schenkt uns einen Giramonte von grofiartiger

sensorischer Qualitdt — das Ergebnis eines fantastischen Jahrgangs.

Technische Anmerkungen

Der Giramonte 2023 zeigt eine wunderschone, kréftige und tiefe rubinrote Farbe mit purpurroten Nuancen. Das Bouquet
ist auflerst komplex, getragen von einer betdrenden Frucht, die an saftige, reife rote und schwarze Beeren sowie Pflaumen
erinnert. Diese weichen Nuancen von siiflen Gewtirzen und grof8artigen Tertidraromen, die an Rostnoten, Kakaopulver
und gerostete Haselniisse erinnern. Am Gaumen ist er grofziigig, rund und mit einer dichten, seidigen Tanninstruktur.

Das Finale ist auflerordentlich lang und anhaltend.
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