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Giramonte 2019

Toscana IGT

Ich erinnere mich gerne daran, dass diese Boden vor Jahrtausenden vom Meer iiberschwemmt wurden. Dann pflanzten
meine Vorfahren auf diesen sandigen und lehmigen Béden vor 700 Jahren die ersten Weinstocke und unsere Geschichte
als Winzer begann. Heute wird hier der Giramonte produziert, ein Wein mit modernem Charakter, aber ein getreuer

Interpret der Geschichte und der Besonderheiten dieses Gebiets.
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Klimaverlauf

Nach einem eher kalten Winter mit wenig Niederschlag trieben die Reben etwa in der ersten Aprilwoche aus. Die
Frithlingsmonate mit Temperaturen, die unter dem Durchschnitt der Periode lagen, verlangsamten das Wachstum der
Triebe und verzdgerten alle nachfolgenden phénologischen Phasen. Die Reifung der Trauben kam spater als im
Durchschnitt der letzten Jahre und genoss ausgezeichnete Wetterbedingungen und gute Temperaturschwankungen, die
es den Trauben erlaubten, sich in den Herbstmonaten langsam an Zucker und polyphenolischen Verbindungen

anzureichern.

Vinifizierung und Ausbau

Der Weinberg liegt in 200 m Hohe iiber dem Meeresspiegel auf lehmigen Béden mit Siidwestausrichtung. Die Merlot-
und Sangiovese-Trauben wurden von Hand ausgewahlt. Die alkoholische Géarung erfolgte spontan in Edelstahlbehéltern
bei kontrollierter Temperatur, wobei vor allem in den ersten Tagen leicht umgepumpt wurde. Die malolaktische Garung
fand in neuen Barriquefédssern aus franzdsischer Eiche statt, wo der Wein dann fiir die folgenden Monate reifte. Die
weitere Reifung in der Flasche hat uns einen Giramonte mit grofiartigen organoleptischen Qualitdten beschert, das

Ergebnis eines schonen Jahrgangs.

Technische Anmerkungen

Der Giramonte 2019 verfiigt iiber eine préchtige intensive und glanzende rubinrote Farbe. Die Nase bietet Noten von
grofier Komplexitat, die von Friichten wie Heidelbeere, Brombeere und Pflaume bis hin zu Empfindungen von
Réstaroma, Rostspuren und Kakaopulver reichen. Das Bouquet nimmt eine wunderbare Wiirze ein, die teils an Vanille
und teils an Zimt erinnert, mit leichten Nuancen von Sternanis. Intensiv und anhaltend im Mund mit einer dichten

Tanninstruktur. Extrem lang im Abgang.
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