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Toscana IGT

Auf der Tenuta di Castiglioni, dem é&ltesten Weingut der Familie Frescobaldi, entstand 1999 der seltenste und exklusivste
Rotwein. Seine auiergewdhnlich hohe und kontinuierliche Qualitdt verdankt der Giramonte dem Boden, dem idealen
Mikroklima und der strengen Auslese. Daraus entsteht ein reicher, seidiger Wein von grofier Intensitdt und

beeindruckender Lange.
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Klimaverlauf

Die Bilanz der Ernte 2005 war klar positiv und die Qualitét der Trauben im Keller sehr gut. Dank der von milder Brise
begleiteten Sonnentage Ende September konnten die Trauben gesund gedeihen und die notwendige Konzentration
entwickeln. Nach einem Jahr mit starken Klimaschwankungen, die speziell in einigen Zonen einhergingen mit einer
sorgféltigen Pflege, war kaum eine bessere Ernte zu erwarten. Die ausgezeichnete Traubenqualitat der Giramonte
Weinberg hat bewiesen, wie wichtig die gewissenhafte Arbeit im Weinberg ist. Denn Tatsache ist, dass Rebstocke, die auf
tiefem, gut draniertem Boden wurzeln und akkurat gepflegt und ausreichend entlaubt wurden, Beeren von hochster Giite

hervorbringen.

Merkmale des Gebiets

Herkunft: Weingut von Castiglioni, Gemeinde von Montespertoli

Alimetrie: 250 m

Exposition: Stidlich-Westlich

Typologie des Erdbodens: 1) Ton- und kalziumhaltiger Boden, mineralreich, alkalischer pH-Wert 2) Sandiger Boden,
Flusskiesel, gut draniert, pH-neutral

Dichte der Anlage: 5.500 Pflanzen/Ha

Aufzucht: Ablaufer-Kette

Alter des Weinbergs: '93 bebaut

Weinsorte: 88% Merlot, 12% Sangiovese

Alkoholischer Grad: 14,50%

Mazerationszeit: Merlot 16 Tage Sangiovese 16 Tage

Malolaktische Garung: in Barriques umgehend nach der alkoholischen Géarung
Ausbaubehalter: Barriques

Ausbaudauer: 16 Monate in neuen Barriques



Technische Anmerkungen

Sehr intensives Purpurrot ohne Anzeichen einer Aufhellung. In der Nase reife, reiche und vielfaltige Fruchtnoten, die von
Kirschen, Himbeeren, Johannisbeeren bis zu Heidelbeeren reichen, gefolgt von Rostkaffe- und Schokoladearomen;
schliefilich frische und balsamische Anklange an Thymian und Oregano. Am Gaumen kraftvoll, méchtig und sehr

intensiv; dichte, volumindse Tanninstruktur. Rund und kompakt, schmeichelnder und iiberzeugender Abgang.

Kombination: Es konnte ein universaler Wein sein wir, schlagen aber Lammrippchen sowie Edelwild, wie Reh oder Hirsch
vor, aber auch gehaltvollen cremigen Kasesorten mit Krautern. Ein idealer Begleiter fiir Speisen, die mit Wein zubereitet

sind.

Preise und Auszeichnungen

Wine Spectator: 94 Punkte
Luca Maroni: 94 Punkte
Falstaff: 90 Punkte
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