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Faunae 2017
Chianti Classico DOCG

Faunae zeugt von einer unberührten Landschaft, in der die Zeit stehen geblieben zu sein scheint. Er verkörpert die Essenz
des Chianti Classico aus hohem Respekt vor dem Boden.

Klimaverlauf
2017 war ein besonders heißes Jahr. Der Winter war unbeständig und es regnete nur gegen Ende Februar, Anfang März.
Ab Mai waren die Regenfälle, gelinde gesagt, selten; es gewitterte sporadisch am Frühlingsende. Im Sommer erreichten
die Temperaturen absolute Spitzenwerte. In den ersten Septembertagen begünstigten wohltuende Regenfälle die Reifung.
Am Ende der Saison konnten absolut gesunde Trauben mit einer guten Konzentration geerntet werden.

Merkmale des Gebiets
Weinsorte: Sangiovese, weitere
Alkoholischer Grad: 13%
Ausbau: Stahl - 12 Monate

Technische Anmerkungen
Faunae 2017 präsentiert sich in einem kräftigen Rubinrot. Sein Bouquet ist überwiegend fruchtig, es lassen sich
Waldfrüchte und insbesondere Brombeere vernehmen. Gegen Ende mutet er leicht blumig und würzig an. Am Gaumen
offenbart er sich weich und einnehmend, die Tannine sind gut integriert. Faunae 2017 zeichnet sich durch seine gute
Nachhaltigkeit aus.

Kombination: Dieser elegante, strukturreiche Wein passt ideal zu Grillfleisch, reifem Käse und Gerichten aus aller Welt
passt.
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