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CastelGiocondo 2017

Brunello di Montalcino DOCG

,,CastelGiocondo ist ein einzigartiger Ort in Montalcino, wo die grofie Vielfalt an Lagen und Boden — Mergel, Lehm und
pliozdne Sande — diesem Brunello unendlich viele Nuancen verleihen. Ein Facettenreichtum von Noten, die sich mit der

Zeit entwickeln und die mich immer wieder zum Entdecken, GeniefSen und Erinnern anregen.”
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Klimaverlauf

Die Saison 2017 war durch einen eher milden Winter mit leicht {iberdurchschnittlichen Temperaturen gekennzeichnet.
Die Sommer- und Friihjahrsperiode war durch hohe Temperaturen und geringe Niederschlage gekennzeichnet. Die
Kombination aus den lehmhaltigen Béden und der besonders trockenen Jahreszeit fithrte zu einem vegetativen Wachstum
mit einer hervorragenden Reifungsphase. Die Trauben erreichten die Lesezeit im gesunden, intakten und gut
konzentrierten Zustand. Die Lichtfiille und die Warme des Jahres 2017 haben den Weinen von CastelGiocondo eine

aulergewdhnliche Kraft und Fiille verliehen.

Vinifizierung und Ausbau

Die sorgfiltige Pflege des Weinbergs und die typischen Merkmale dieses unverwechselbaren Terroirs haben zu einer
hervorragenden Weinlese gefiihrt. Die Sangiovese Trauben wurden von Hand gelesen und sobald sie im Keller ankamen,
einem sorgféltigen Auswahlverfahren unterzogen. Die Garungen erfolgten in Edelstahltanks bei kontrollierter Temperatur
und haufigem Umpumpen vor allem in den Anfangsphasen. Anschlielend wurde der Wein zur Reifung in Holz gelegt,
wo er die Moglichkeit hatte, zu reifen und sich auszugleichen. Der Brunello von CastelGiocondo ist 5 Jahre nach der

Weinlese und erst nach einer weiteren Verfeinerung in der Flasche zur Freigabe bereit.

Technische Anmerkungen

Der CastelGiocondo 2017 hat eine intensive und brillante rubinrote Farbe. Wie jeder Jahrgang hat uns auch der 2017 eine
wunderbare Eleganz geschenkt. Das Bouquet zeichnet sich durch fruchtige Aromen aus, vor allem in der Anfangsphase,
mit Noten, die an Himbeere, schwarze Johannisbeere und sogar Granatapfel erinnern; schén sind auch die blumigen
Empfindungen von Veilchen und Rose, sehr harmonisch und faszinierend. Mit der Zeit wird seine Reife sehr interessant
und o6ffnet sich fiir wiirzige Noten wie weifler Pfeffer, Nelke und Anis, aber auch fiir Rostaromen und weiter entwickelte
Noten wie Réstung und Lakritze. Am Gaumen ist die Tanninstruktur dicht und eine schéne Mineralitat wird

wahrgenommen. Unglaublich harmonischer Wein mit einem langen, anhaltenden Abgang.



CAMPAIGN FINANCED ACCORDING TO EU REG. NO. 1308/2013




	CastelGiocondo 2017
	CastelGiocondo 2017
	Klimaverlauf
	Vinifizierung und Ausbau
	Technische Anmerkungen


