~5Sg
FRESCOBALDI

TOSCANA

CastelGiocondo 2008

CAST 1LG10CONDO

B " T

BRU NE LLO I MON‘EA.LCIN{}

GINE COMTROLLATA E GARANTITM

2008

Formati

0,3751,0,751, 1,51 31



~5&ir
FRESCOBALDI

TOSCANA

CastelGiocondo 2008

Brunello di Montalcino DOCG

Die Reben dieses reinsortigen Sangiovese-Weins werden einer sorgfiltigen Auslese unterzogen. Ideale Hohe, drénierte
Boden und Siid-West-Ausrichtung geben diesen alten Weinstdcken ihre besondere Pragung. Ein Wein von grofier

Struktur und Finesse, elegant, ausgewogen und mit intensiven Aromen.
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Klimaverlauf

Der Friihling 2008 wird uns als einer der niederschlagsreichsten in den letzten Jahrzehnten in Erinnerung bleiben, mit
deutlich unter dem Mittel liegenden Temperaturen. Regen und Wind wéhrend der Weinbliite im Juni wirkten sich
ungiinstig auf die Entwicklung der Traube aus: sie hatten weniger Beeren, besonders die Sorten Sangiovese und Merlot.
Dennoch konnten die starke Sonneneinstrahlung und die heiflen Temperaturen im Juli und August in der Toskana einen
leichten Wachstumsschub bewirken. Die Sommermonate, September eingeschlossen, waren heifd und sonnig, die
Niederschldge ausreichend, so dass alle Rebsorten eine optimale Traubenreife erlangen konnten, allen voran der
Sangiovese. Das milde und sonnige Klima setzte sich iiber die gesamte Traubenlese fort, ausbleibende Niederschlage

(wéhrend der Ernte regnete es nur einmal) ermoglichten eine ideale, konstante Arbeit in Tenuta di Castelgiocondo.

Merkmale des Gebiets

Herkunft: CastelGiocondo, Montalcino (Siena)

Weinsorte: Sangiovese 100%

Alkoholischer Grad: 14,50%

Mazerationszeit: 32 Tage

Malolaktische Garung: nach der alkoholischen Garung

Ausbaubehilter: slawische Eichenfasser und Barriques aus franzosischer Eiche

Ausbaudauer: ab der Lese bis zum 1. Januar des 5. darauf folgenden Jahres, mindestens 2 Jahre im Holzfass und 4 Monate

in der Flasche

Technische Anmerkungen

Castelgiocondo 2008 zeigt sich in einem sauberen Rubinrot mit granatfarbenen Reflexen. In die Nase steigen Diifte von
reifer Pflaume und Brombeere sowie Veilchen. Klar erkennbare Wiirznoten von schwarzem Pfeffer, Gewtiirznelke und
Nussschale gefolgt von deutlichem Feuerstein und Leder. Der Wein wirkt im Mund frisch und schmeichelnd und zeigt

sehr gut eingebundene Tannine — ein klassischer Brunello di Castelgiocondo.

Kombination: Geschmortes Rindfleisch, Gulasch und Kase.
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