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Toscana Vermentino IGT

Der Cala Forte ist ein Vermentino mit einem ungezwungenen und spritzigen Charakter, der die mediterrane Essenz auf
beste Weise widerspiegelt. Goldene Reflexe, pragnante Aromen, Frische und Intensitat. Perfekt als Aperitif sowie in

Kombination mit aromatischen Fischgerichten und weiflem Fleisch.

Klimaverlauf

Die klimatische Entwicklung in diesem Gebiet war durch einen milden und regnerischen Winter gekennzeichnet. Der
Frithling war insgesamt recht warm, wobei ein kiihlerer Mai fiir Ausgleich sorgte. Der Sommer hingegen war zwar heif3,
aber weniger extrem als in den Vorjahren, auch wenn im Juni recht hohe Temperaturen gemessen wurden. Die Trauben

erreichten die Lese in gesundem Zustand und mit optimaler Konzentration.

Merkmale des Gebiets

Weinsorte: Vermentino
Alkoholischer Grad: 12 %
Ausbau: in Edelstahl

Technische Anmerkungen

Der Calaforte Vermentino 2025 zeigt sich in einem wunderbaren, leuchtenden Strohgelb. In der Nase frisch, mit schonen
Noten von weifSen Bliiten, Zitrusfriichten und gelbfleischigen Friichten. Am Gaumen ist er intensiv fruchtig, frisch, salzig,

mineralisch und lebendig. Schénes Gleichgewicht und ausgezeichnete geschmackliche und olfaktorische Korrespondenz.

Kombination: Passt perfekt zu Fischgerichten, Krustentieren, Aufldufen und ersten Gangen auf der Basis von Blatt- und

Feldgemdise.
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