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Chardonnay, Toscana IGT

Der Albizza wird aus Chardonnay-Trauben gewonnen. Er ist frisch und raffiniert; die Eindriicke in der Nase spannen von
Zitrusfriichten bis hin zu tropischen Noten. Er ist ein ausgezeichneter Aperitif und ein Wein, den man jeden Tag gerne auf
den Tisch stellt.

Klimaverlauf

Das Jahr 2017 wird wegen seiner geringen Niederschlage in Erinnerung bleiben. Abgesehen vom strengen Winter im
Januar, lagen die Temperaturen im Normbereich. Trotz der Kalte Anfang des Jahres, wurden die Knospen bald aus ihrem
Winterschlaf erweckt und in der zweiten Marzhilfte zeigten sich die ersten Keime. Die wiederkehrende Kalte im April
schadete den Sprdsslingen keineswegs; im Mai wuchsen sie rasch und liefen den Bliitenstand erkennen. Die
ausbleibenden Niederschldge im Sommer begiinstigten eine gesunde Entwicklung der Beeren. Der feuchte und tiefe
Boden, auf dem unser Chardonnay wachst, sowie eine optimale Bodenbearbeitung konnten die Pflanzen vor Wasserstress
bewahren. Der Farbumschlag der Beeren fand Ende Juli statt. Wie bei diesem friithreifen Jahr zu erwarten war, begann die

Lese bereits in der zweiten Augusthalfte.

Merkmale des Gebiets

Alimetrie: Unterschiedlich

Oberfldache: 60 ha

Exposition: Unterschiedlich

Dichte der Anlage: Zwischen 2.500 und 5.500 Rebstdcke pro Hektar
Aufzucht: Guyot

Weinsorte: Chardonnay

Alkoholischer Grad: 12%

Mazerationszeit: Es findet keine Mazeration statt

Malolaktische Garung: Es findet keine malolaktische Garung statt
Ausbau: Edelstahl - 3 Monate

Technische Anmerkungen

Der Wein glanzt strohgelb mit Smaragdreflexen im Glas. In der Nase sind umgehend Zitrusnoten von Zeder und Limette
zu vernehmen, gefolgt von Aromen tropischer Friichte wie Ananas und Banane, die zum Schluss in Krauter und Minze

iibergehen. Am Gaumen offenbart er sich einladend, weich und verfiihrerisch. Der Abgang ist lang und harmonisch.

Kombination: Ausgezeichnet als Aperitif; er begleitet sehr schon Aufschnittwaren mit dezentem Geschmack, wie etwa

milden Schinken. Perfekt passt der Albizza 2014 zu mit Gemiise angerichteter Pasta oder zu fein abgeschmecktem Fisch.
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